
Regla n°1
En todas las superficies usar solamente paños suaves y detergentes
neutros o paños demicrofibra humedecidos. Secar siempre.

Regla n°2
No usar detergentes en polvos, esponjas abrasivas o de acero.

Regla n°3
No usar detergentes que contengan cloro (ej. lejía) o corrosivos.

Regla n°4
Para evitar el estancamiento, secar siempretodas las superficies.

Regla n°5
No usar vapor a 100°C o máquinas de limpieza a vapor.

Regla n°6
Para los elementos en acero usar solo paños suaves y detergentes
neutros o paños de microfibra humedecidos. Secar siempre.

Regla n°7
Para los electrodomésticos seguir las instrucciones contenidas en los
manuales de uso y mantenimiento del fabricante.

Regla n°8
Encender la campana cada vez que se cocine.

Regla n°9
Abrir el lavavajillas sólo cuando se haya completamente enfriado.

Regla n°10
No apoyar objetos calientes directamente sobre las superficies.
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