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Cuidar la cocina

10 reglas de oro

Regla n°1
En todas las superficies usar solamente pafnos suaves y detergentes
neutros o panos demicrofibra humedecidos. Secar siempre.

Regla n°2
No usar detergentes en polvos, esponjas abrasivas o de acero.

Regla n°3
No usar detergentes que contengan cloro (ej. lejia) o corrosivos.

Regla n°4
Para evitar el estancamiento, secar siempretodas las superficies.

Regla n°5
No usar vapor a 100°C o maquinas de limpieza a vapor.

Regla n°6
Para los elementos en acero usar solo panos suaves y detergentes
neutros o panos de microfibra humedecidos. Secar siempre.

Regla n°7
Para los electrodomésticos seguir las instrucciones contenidas en los
manuales de uso y mantenimiento del fabricante.

Regla n°8
Encender la campana cada vez que se cocine.

Regla n°9
Abrir el lavavajillas s6lo cuando se haya completamente enfriado.

Regla n°10
No apoyar objetos calientes directamente sobre las superficies.
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Cuidar la cocina

Manual de mantenimiento

‘ VIEW OR DOWNLOAD THE SERVICE MANUAL IN OTHER LANGUAGES

Manual in English | Manuale in italiano | Manuel en frangais | CnpaBo4YHUK Ha PYCCKOM Si3blKe

https://wiki.moblesmarti.eu/uploads/files/otros/ES Veneta manuale uso manutenzione.pdf



https://wiki.moblesmarti.eu/attachments/37
https://wiki.moblesmarti.eu/attachments/38
https://wiki.moblesmarti.eu/attachments/39
https://wiki.moblesmarti.eu/attachments/40
https://wiki.moblesmarti.eu/uploads/files/otros/ES_Veneta_manuale_uso_manutenzione.pdf

Cuidar la cocina

Ajustes de cajones y puertas

Regulacion cajones cocina Legrabox

Ajustes bisagras Blumotion



Cuidar la cocin

L&S Malindi luz lineal led:
instalacidn y uso

https://www.youtube.com/embed/4T2dwUZxmbs



https://www.youtube.com/embed/4T2dwUZxmbs

Cuidar la cocina

Mantenimiento del Top
ceramico

https://wiki.moblesmarti.eu/uploads/files/otros/ESP_Veneta Cucine manual Caranto Ker 2019.pdf



https://wiki.moblesmarti.eu/uploads/files/otros/ESP_Veneta_Cucine_manual_Caranto_Ker_2019.pdf

Cuidar la cocina

Mantenimiento del Top de
aglomerado de Cuarzo

https://wiki.moblesmarti.eu/uploads/files/otros/ESP _Veneta Cucine manual Caranto Quartz 2019.p

df


https://wiki.moblesmarti.eu/uploads/files/otros/ESP_Veneta_Cucine_manual_Caranto_Quartz_2019.pdf
https://wiki.moblesmarti.eu/uploads/files/otros/ESP_Veneta_Cucine_manual_Caranto_Quartz_2019.pdf

Cuidar la cocina

Aceltado de encimeras de
madera

https://wiki.moblesmarti.eu/uploads/files/formacion/Aceitado encimeras Luisiowood.pdf



https://wiki.moblesmarti.eu/uploads/files/formacion/Aceitado_encimeras_Luisiowood.pdf
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Muebles de cocina

Metodos de aberturas para
los mddulos de cocina



OPENING METHODS
Aberturas

GRIP RECESS / Cola

J - SHAPED GRIP JPRO - SHAPED GRIP STRAIGHT GRIP WITH RECESSED HANDLE
Gola “J” Gala “J PRO” Perfil “Plano” con manilla embutida
PUSH - PULL HANDLE / Manilla

“F1” CARRERA

“PRESA”

HANDLE / Manilla HANDLE / Manilla


https://wiki.moblesmarti.eu/uploads/images/gallery/2024-08/C6X6prJbjTSOsieX-metodos-abertura.jpg

Muebles de cocina

Guia oculta MOVENTO de
Blum

Guia oculta MOVENTO de Blum, con apertura push y cierre suave a la
vez
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Electrodomésticos

Clasificacién de los
electrodomésticos segun su
etiqueta energética

Nueva clasificacién implantada en marzo de 2021 siguiendo la normativa europea.

Clasificacion energética de electrodomésticos con la nueva etiqueta

El nuevo modelo de etiqueta energética clasifica los electrodomésticos segln su consumo de la
siguiente manera:

A: se representa con el color verde oscuro. Se trata de una etiqueta que incorporaran
electrodomésticos mejorados de una alta eficiencia energética no conocida hasta entonces.

B: de color verde, coincidiria con la etiqueta A+++ anterior.

C: se relaciona con la etiqueta A++ y presenta un color verde poco intenso.

D: de color amarillo y corresponde al valor A+ de la etiqueta energética "antigua".
E: lo identifica el color naranja y se relaciona con el valor A de la lista anterior.

F: de un color naranja intenso engloban el grupo de electrodomésticos del grupo B de la antigua
etiqueta.

G: se trata del grupo de menor eficiencia energética y se representa con el color rojo. A diferencia
del grupo anterior, en esta nueva categoria se engloban los electrodomésticos que generan entre
el 75% y el 100% del consumo, los que en la lista anterior correspondian al grupo Cy D.

¢Es obligatorio que todos los aparatos incluyan la etiqueta energética?

Para la implantacién del nuevo etiquetado energético se establecié un calendario de accién para
gue en 2022 todos los electrodomésticos cuenten con la nueva etiqueta:

e Noviembre de 2020: la nueva ley no ha entrado en vigor, pero se venden
electrodomésticos con ambas etiquetas


https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32017R1369&from=DA

e Marzo de 2021: se implanta la nueva etiqueta energética en lavavajillas, lavadoras,
lavasecadoras, frigorificos, pantallas y monitores

e Septiembre de 2021: se incorpora la etiqueta en lamparas y bombillas

e 2022: se incluyen las nuevas etiquetas energéticas en secadores y aires acondicionados

;Qué informacidén recoge la
etiqueta energética?

La etiqueta energética recoge informacién relacionada con el electrodoméstico en cuestion. Todas
las etiquetas deben incorporar al menos los datos que aparecen a continuacion:

Informacién de la nueva etiqueta energética
Fabricante

Modelo y marca

Categoria de eficiencia energética (A, B, C, D, E, F, G)
e QR vinculado a la base de datos de la Unién Europea
e Pictogramas con informacién del electrodoméstico

En funcién del tipo de electrodomeéstico, la etiqueta energética incorpora los siguientes datos
adicionales.

Etiqueta energética en frigorificos

A parte de los datos antes mencionados, la etiqueta energética de los frigorificos incorporan otra
informacidn extra:

e Capacidad del espacio disponible para la refrigeracién, expresado en litros
e Capacidad del congelador, expresada en litros
e Nivel de ruido expresado en decibelios

Etiqueta energética en lavadoras

La etiqueta de eficiencia energética de las lavadoras incorpora también datos como:

Carga maxima de la lavadora en el programa eco
Duraciéon del programa eco en horas:minutos
Consumo de agua por ciclo en litros

Eficiencia del centrifugado

Nivel de ruido expresado en decibelios

Etiqueta energética en lavavajillas

La etigueta en los lavavajillas también incluye:



Consumo de energia del programa eco expresado en kWh
Capacidad de cubiertos y utensilios en el programa eco
Consumo de agua en el programa eco

e Duracién del programa eco en horas:minutos

e Nivel de ruido expresado en decibelios

Etiqueta energética en aire acondicionado

El aire acondicionado también recoge en su etiqueta de eficiencia energética lo siguiente:

El consumo anual energético por zona geografica

La potencia refrigerante

La potencia calorifica

Eficacia energética del aire acondicionado estacional en frio

e Eficacia energética del aire acondicionado estacional en calor

Etiqueta energética en lavasecadora
La etiqueta de eficiencia energética de las lavasecadoras incorpora también datos como:

e Consumo energético en kWh con y sin secado

Carga maxima para lavado + secado y solo lavado

Duracién del ciclo lavado + secado y solo lavado en horas:minutos
Clase de eficiencia de centrifugado

Nivel de ruido expresado en decibelios

Etiqueta energética en pantallas y monitores
La etiqueta energética de las pantallas y monitores incluye:

e Consumo de energia en modo encendido en kWh al leer contenido HDR
e Diagonal de la pantalla en centimetros y pulgadas
e Resolucién horizontal y vertical en pixeles



Electrodomésticos

Como eleqir la mejor
vinoteca

La cocina es el corazéon de nuestra casa, donde disfrutamos y compartimos
momentos singulares. Tras un dia ajetreado, buscamos ese momento para relajarnos
y compartir una copa de vino. EIl papel del vino ha evolucionado con el tiempo,
dejando de ser una importante fuente de nutrientes para convertirse en un
acompafiamiento cultural de la comida y en sindnimo de distensién compatible con un
estilo de vida saludable. Un estilo de vida

Sin embargo, antes de alcanzar esa botella, ¢sabia que, si no almacena su vino
correctamente, perdera todo su sabor? Por eso, invertir en una vinoteca tiene mucho
sentido. Les revelamos algunas de las cosas mas importantes a tener en cuenta para
garantizar que compre solo los mejores modelos del mercado:

ENFRIADORES DE VINO TERMOELECTRICOS VS COMPRESORES

Un enfriador de vino termoeléctrico utiliza una bomba de calor, que extrae el aire
caliente del ambiente. Sin embargo, estos modelos son conocidos por su bajo
rendimiento en una habitacion calida. De hecho, no pueden bajar la temperatura en el
gabinete mas de 15 ° C por debajo de la temperatura ambiente de la habitacion. Por
lo tanto, el sistema de enfriamiento puede verse abrumado, lo que resulta en un
aumento del calor, lo que puede dafiar el vino.

En Caple, todos nuestros enfriadores de vino cuentan con compresores antihielo. La
razén de esto es porque tienen sistemas de enfriamiento potentes. Comparando este
meétodo con una version termoeléctrica, son mas efectivos y no se ven afectados por
la temperatura ambiental. Todos hemos tenido la sensacién de que nuestros veranos
se vuelven mas calidos (incluso la primavera y el otofio). Por eso es importante que
el sistema de enfriamiento de nuestros compresores mantenga la temperatura exacta.

QUE BUSCAR EN UNA VINOTECA

Hay una serie de caracteristicas que cada enfriador de vino de alto rendimiento debe
tener. Deben permanecer a la temperatura perfecta. Ademas, los niveles de humedad
deben ser una consideracién clave. Estos electrodomésticos deben ofrecer un método
de apilamiento adecuado para las botellas y la tecnologia de baja vibracién seré
importante, al igual que la iluminacion.

TEMPERATURA

Los enfriadores de vino deberian simular las condiciones de la bodega, porque esta
es la Unica forma de lograr una temperatura oscura, inmovil, himeda y constante.
Esto es vital porque el vino es sensible y reaccionarada mal ante un clima fluctuante.
Como resultado, esto podria dafiar el sabor o incluso expandir y contraer el alcohol
en la botella, lo que podria expulsar el corcho. De hecho, todo el vino debe
almacenarse entre 12 y 14 ° C, rojo o blanco. Sin embargo, cuando se trata de servir
su vino, ciertos tipos son mejores cuando se sirven a diferentes temperaturas.

Por lo tanto, recomendamos como temperaturas de consumo las indicadas a
continuacion:

Blancos jovenes, finos o Manzanillas 7-10°C



Blancos de crianza o afejos entre 9 a 12°C
Cavas y espumosos 6-8°C

Claretes y rosados de 10 a 12°C

Tintos jovenes 15-16°C

Tintos de crianza 16-17°C

Tintos Gran Reserva y Reserva 17-18°C

Y dulces 7-9°C

Si opta por una vinoteca de doble zona, la temperatura de cada zona se controla de
forma independiente para que pueda usar una zona para almacenar vino y la otra
para servir. Si el espacio es escaso, nuestros gabinetes de vino Classic Wil57 o
Sense Wil57 pueden acomodar ocho botellas de vino estilo Burdeos.

HUMEDAD Y APILAMIENTO

Debe asegurarse de que los niveles constantes de humedad en su enfriador de vino
permanezcan por encima del 65%. De esta manera, encontrara que se conservara la
calidad del corcho. Almacenar una botella de vino acostada también mantendra el
interior del corcho a salvo del deterioro. Esto se debe a que permanece en contacto
con el vino, lo que crea un buen sello de aire y lo mantiene hiumedo. Pero también
necesitara niveles 6ptimos de humedad para evitar que se seque la cara externa del
corcho. Si no es asi, y se seca, esto puede permitir que el oxigeno penetre en la
botella, lo que hara que el vino se oxide o se eche a perder.

TECNOLOGIA DE BAJA VIBRACION

Siempre busque una vinoteca con juntas anti vibraciones y compresores de baja
vibraciéon. Después de todo, la mas minima vibracién afectara el sabor de un vino,
por lo que se vera afectado. En nuestro Wi6160 de doble zona integrado bajo-
encimera sélo debe instalar un marco para que su vinoteca combine con los muebles
de su cocina, aportando un disefio especial.

LUZ

Importante también es que su vinoteca disponga de vidrio templado y con proteccién
UV en el frente de la puerta. Esto es debido a que los rayos (UV) ultravioleta pueden
provocar el envejecimiento prematuro del alcohol. En su interior también disponen de
luz led blanca sin emisién de UV y sin incremento de la temperatura.




Electrodomésticos

Griferias. Agua filtrada,
ebullicion, fria y con gas

https://wiki.moblesmarti.eu/uploads/files/utilidades/griferias.pdf



https://wiki.moblesmarti.eu/uploads/files/utilidades/griferias.pdf
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Guia campana extractora

Eleccion de la campana

Una de las preguntas que nos encontramos cuando se reforma una
cocina, es ;Como elijo la mejor campana extractora para mi cocina?
iPor dénde empiezo?

Ademas de la estética, cuando elegimos la campana para nuestra nueva cocina, tenemos que
elegir funcionalidad y eficiencia. Cada cocina tiene unas necesidades distintas. No es o mismo una
cocina abierta con una cerrada o0 una cocina en isla que en forma de L. jCada campana tiene su
espacio!

Te contamos todos los pasos para elegir tu mejor campana para tu cocina

1. Pasos previos ;Como es tu cocina?

e Mide tu cocina - m3 de la cocina

e Zona de cocinado - mural, isla, peninsula

e Tipo de coccién - Gas, Vitroceramica

e Salida conductos al exterior - distancia, diametro

2. Tipo de sistema de aspiracién

iCampana con conductos al exterior o de recirculacién?
Las campanas pueden llevar el aire de la habitacion al exterior de la casa a través del techo o la
fachada o limpiar el aire y luego devolverlo a la habitacién. Esto determinara dénde puede

colocarla:



A\

Salida al @(D
exterior ,
minima de
@150mm. CSD

Distancia superior
a 7 metros
y/o
Volumen
sup 1000m3/h

frecan,\IR

Sistema de
recirculacion

-Plasma
- FCPlus
- Cubos ceramicos
- Filtros de carbon

Motor
Interior
@150

Motor
Exterior
@200

3. Calcula la capacidad de aspiracidon necesaria

El volumen de la cocina determina la capacidad de aspiraciéon necesaria. Para obtener una buena
renovacion del aire este debe renovarse unas 10 veces por hora. Existe una férmula sencilla para
calcular la necesidad de aspiraciéon de una campana.

Por ejemplo, si la cocina mide 15 m? y 2,60 m de alto, el resultado seria: 15 x 2,60 x 10 = 390 m?>.
Por lo tanto, para una aspiracion minima necesitaria un sistema de extraccion de 390 m? por hora

de aspiracion.

asesoraremaos.

4. Nivel de sonido

Mz | X

altura

10

Renovaciones aire/h

-In-line - IL1300EC
- In-line - 1L2200EC
- Pared - PA1200EC
- Tejado - TJ)2000EC
- Tejado - TJ2500EC

Capacidad
aspiracion

44 Los conductos que transportan el aire al exterior generan resistencia al paso del
aire reduciendo la capacidad de aspiracion de una campana por lo que se
recomienda en lo posible elegir una campana con mayor potencia para
compensar esta pérdida de carga. En caso de cocinas abiertas estos calculos
pueden variar dependiendo de la disposicién de la vivienda. Consultenos y le



https://wiki.moblesmarti.eu/uploads/images/gallery/2022-06/cr4YSQiS0aAxBqk7-tipo-de-sistema-de-aspiracion.jpg
https://wiki.moblesmarti.eu/uploads/images/gallery/2022-06/mUh1vkt3d2jIPGWz-calcula-la-capacidad-de-aspiracion-necesaria-campana-extractora.jpg

Para un grado de confort la recomendacién es que una campana en uso no intensivo no supere los
60 dbA.

El nivel de sonido aumenta en funcién de la potencia de absorcion por la friccion del aire en el
interior de la campana asi como en el recorrido hacia el exterior. Una buena instalacion garantiza
que el aire fluya de forma adecuada y el motor trabaje relajadamente.

5. Dimensiones y ubicacion del sistema de extraccion

|
A YA i s N i S

Los vapores en elevacion se expanden aproximadamente a 100 de inclinacion por lo que siempre
se recomienda un tamafio mayor de la campana sobre la placa. Esta diferencia de tamafio debe
calcularse en funcién de la distancia de instalacion.

* Esta informacién es orientativa ya que varia segun el tipo de cocina.

La distancia de instalacién afecta directamente a la capacidad aspirante de la campana y a la
condensacion. Siga estas instrucciones para garantizar el buen funcionamiento de tu campana.
Distancia de la placa al sistema de extraccién

e Pared /isla 60-70 cm de la zona aspirante
e Integracion: Maximo a 70 cm de la zona aspirante
e Techo: entre 140 y 160 cm de la zona aspirante

44 Segun la norma UNE-60335-2-31, la distancia minima de las placas de gas
respecto de las partes activas de los sistemas de extracciéon y/o los muebles
debe ser de al menos 65 cm

6. Siga los consejos de instalacién de tu campana


https://wiki.moblesmarti.eu/uploads/images/gallery/2022-06/50UQOgUULW2Od4ls-dimensiones-ubicacion-de-la-campana.jpg
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La mayor parte de la eficacia de la aspiraciéon y reduccién del ruido depende del trayecto y longitud
de salida al exterior, por este motivo indicamos una serie de recomendaciones para que su
satisfaccién sea maxima.

e Procurar que la salida de humos sea lo mas directa posible (respetar el @150mm hasta el
exterior).

e Evitar reducciones de tubo especialmente a la salida del motor o antes de un codo.

e Evitar al maximo el nimero de codos y en caso inevitable evitar codos de 90°.

e En la instalacién de campanas de techo si no es posible disponer de un techo al mismo
nivel, es preciso dejar al menos 0,5 metros por cada lado de la campana para asegurar
gue los humos no se elevan a un nivel superior de la campana haciendo mdas complicada
la aspiraciéon de estos.


https://wiki.moblesmarti.eu/uploads/images/gallery/2022-06/sqjbSLYcAwVOzZu0-siga-los-consejos-de-instalacion-de-tu-campana.jpg

Guia campana extractora

Sistemas de recirculacion

https://www.youtube.com/embed/FQh5gBvuydl

Demostracion de funcionamiento de filtro de plasma en hurna hermética.

https://www.youtube.com/embed/JihRIQOh3ts

Certificado UE.

En este documento adjunto se certifica que purifica el aire al 98%, sin ningun problema respecto al
funcionamiento o toxicidad por exceso de ionizacion, por lo que no es dafino ni en personas, ni
mascotas.

Certificacion Plasma VDE.

Resumen y traduccion del PDF adjunto TESTREPORT - CERTIFICACION PLASMA POR VDE.

VDE - Empresa certificaciones con sede en Alemania.

Pag. 1

Test normativa UNE 60335-1/2.... Requisitos particulares para purificadores de aire.

Test normativa UNE 60335-2/31....Requisitos particulares para campanas y otros extractores de
humo de cocina.

Pag. 1

Duracion del test 24h.

La muestra de prueba en aire en Plasma Rondo cilindrico 1000/210 se realiz6 con una campana
extractora con un caudal de 10003 / h durante 24 h.

Pag. 4-5

Test toxicidad.

El porcentaje de nivel de ozono en el habitaculo no debe exceder de 5 partes por millon (5 x 10°) =
0,05 ppm (limite permitido).

El valor medido en el Plasma durante 24h es de 0,002 ppm (partes por millén)

https://www.frecan.es/plasma-frecan/



https://www.youtube.com/embed/FQh5gBvuydI
https://www.youtube.com/embed/JihRlQ0h3ts
https://wiki.moblesmarti.eu/attachments/46
https://www.frecan.es/plasma-frecan/




Guia campana extractora

Extractores All-In y No-
Steam con tecnologia
anticondensacion

https://www.youtube.com/embed/FxoiicPLFzc

Durante el uso de las placas de induccion, especialmente en caso de coccion
prolongada, es posible que se forme vapor condensado en la campana de
aspiracion, en los muebles altos (en caso de que se trate de campana
empotrada), en los posibles lados cerca de la placa de coccion o en
respaldos/baldosas/paredes detras de dicha placa de coccion. Este fenOmeno
depende esencialmente de una de las caracteristicas especificas de las placas
de induccidn, es decir la de no disipar el calor en las superficies circundantes
calentandolas por radiacion (lo cual en cambio sucede en el uso de las placas
de coccidn tradicionales). Por consiguiente, el vapor emanado por las ollas
durante las fases de coccion entra en contacto con las superficies “frias”
circundantes, determinando la formacion de vapor condensado que en algunos
casos corresponde a auténticas gotas de agua.Para reducir este fendmeno,
gue no debe considerarse un defecto o una anomalia, se aconseja al
consumidor final, que desee comprar una placa de induccion para su cocina,
una campana de aspiracion decorativa y si es del tipo empotrado con
tecnologia anticondensacion, con capacidad aspirante elevada. Lo indicado
anteriormente, junto con las buenas practicas en la cocina, como por ejemplo
encender siempre la campana durante todos los usos de la placa de coccién
(es mejor encenderla algunos minutos antes y dejarla encendida incluso
algunos minutos después), deberia garantizar el mantenimiento perfecto de su
cocina a lo largo del tiempo.

https://www.youtube.com/embed/a4u0XTafPao



https://www.youtube.com/embed/FxoiicPLFzc
https://www.youtube.com/embed/a4u0XTafPao




Guia campana extractora

Solucidon condensacion
TECSYAIR

La condensacion en las campanas es cuestion de choque térmico y no se puede eliminar pero si se
puede minimizar.

e No es lo mismo que cocine con induccidén o con gas.

e No es lo mismo una superficie de contacto de la campana en cristal , acero inoxidable o
pVvC.

e No es lo mismo que tengas un diametro de tuberia 150 mm, de 120 mm o de 110 mm.

e No es lo mismo la distancia del tiro de la tuberia si tiene o no inclinacidn, si tienes un
recogedor de agua en la instalacién.

El elemento que nos ayuda es la pieza recogedora de agua por
condensacion (ref. 4043018), sitada en la salida de la campana.
Evita que las gotas de agua caigan en el interior de la misma, esta
pieza dispone de un acumulador de agua que se ira disipando con
la utilizacién de la campana.


https://wiki.moblesmarti.eu/uploads/images/gallery/2022-06/TS91GVN2EcNIONfc-serie-150-recogedor-de-condensacion.jpg

